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Informazioni personali 
 

Cognome/Nome Rossato Alessandro 
Indirizzo Via Selve, 50 – 31021 Mogliano Veneto – (TV) 

Mobile: +39 348 8050030 Cod. fisc.: RSSLSN69M26E472C 

E-mail 
P.E.C. 

alessandro.rossato@isevenservizi.it - arossato@gmail.com 
a.rossato@conafpec.it 

P.IVA: 03008090270 

Data di nascita 26 agosto 1969 Cittadinanza: Italiana 
  

Settore professionale Consulenza ed auditing nelle filiere alimentari e zootecniche: risk assessment, 
sistemi di gestione, assistenza tecnica, sviluppo marchi/prodotti, formazione. 

Esperienza professionale 
 

 dal 01/2013  Socio e (a partire da aprile 2016) Presidente, della società “ISEVEN Servizi s.c.” (via per Spilamperto 658 – 41058 
Vignola - MO). Attività svolte: amministrazione della società, attività commerciali, sviluppo di nuovi servizi per la 
consulenza nelle filiere alimentari e zootecniche, etc. 

 dal 02/1997  Consulenza in aziende private e pubbliche operanti in diversi settori manifatturieri (agricolo/zootecnico, mangimistico, 
alimentare, florovivaistico, forestale, ecc.) e dei servizi (formativo, controlli, turistico-ricettivo, logistica, ecc.). Ambiti 
oggetto di lavoro: 

 Realizzazione di SISTEMI DI PREVENZIONE DEI RISCHI IGIENICO-SANITARI (HACCP) in conformità alla normativa vigente 
quadro, di settore e norme volontarie sui seguenti settori produttivi: Carni, Impianti di macellazione e sezionamento 
carni, Ristorazione, Ristorazione collettiva, Punti vendita della Distribuzione Organizzata, Lattiero-Caseario, Orto-
frutta, Cerealicolo, Molitorio, Paste farcite, Paste sfoglie, Pizze, Gelati, Ittico, Logistica, Mangimistico, Spezie, Olio, 
Produzione primaria, etc. 

 ASSISTENZA TECNICA ALLE AZIENDE per la gestione dei seguenti aspetti/processi: etichettatura, piano di 
campionamento e controllo e limiti di accettazione, metodiche analitiche, sicurezza alimentare, taratura, controllo del 
peso, packaging, autorizzazioni sanitarie, sicurezza sui luoghi di lavoro (nell’ambito delle aziende agricole), controllo 
infestanti, shelf-life, gestione recall, food defence, food fraud ecc.  

 SVILUPPO NUOVI PRODOTTI. Progetto Food Flavour che prevede in particolare l’elaborazione di analisi del rischio per il 
controllo della shelf life di prodotti a base di carne, e di prodotti vegetali. 

 Progettazione e realizzazione di DISCIPLINARI E SISTEMI DI GESTIONE SU BASE REGOLAMENTATA, ASSISTENZA PER 

L’AUTORIZZAZIONE MINISTERIALE (MIPAAF) in conformità ai seguenti regolamenti: Reg. (UE) N. 1151/2012 (DOP, IGP, 
STG), Reg. CEE 834/07 (biologico), Reg. CE 1760/2000 - D.M. 876 del 16/01/2015 (etichettatura obbligatoria e 
facoltativa della carne bovina). 

 ESPERTO TECNICO IN VARI COMITATI DI LAVORO per la progettazione e realizzazione di SCHEDE TECNICHE, CAPITOLATI 

TECNICI - DISCIPLINARI relativi ai seguenti prodotti/servizi: filiera bovina (stalla, macello, laboratorio di sezionamento, 
CEDI, Punto Vendita), ristorazione, prodotti ittici, prodotti lattiero caseari, prodotti da forno, prosciutti e salumi, 
ortaggi e cereali, servizi agrituristici, spezie, ecc. 

 Progettazione e realizzazione di SISTEMI DI GESTIONE PER ORGANISMI DI ISPEZIONE E CERTIFICAZIONE DI PRODOTTO in 
conformità alle norme: ISO/IEC 17020, ISO/IEC 17065, presso pubbliche amministrazioni, società di controllo e di 
certificazione, consorzi di tutela, ecc. 

 Progettazione e realizzazione di SISTEMI DI GESTIONE SU BASE VOLONTARIA in conformità alle norme: ISO 9001, ISO 

22000, ISO 22005, UNI 11233, STANDARD IFS-BRC, GLOBAL-GAP, GMP+ FSA ecc,  presso pubbliche 
amministrazioni, enti di controllo, industrie di trasformazione alimentare e zootecnica, operatori della distribuzione 
organizzata alimentare, consorzi di tutela, organizzazioni di rappresentanza dei produttori. 

 Progettazione e realizzazione di SISTEMI DI MARCHIO TERRITORIALI-NAZIONALI finalizzati alla promozione dei prodotti 
del territorio, allo sviluppo locale e alla qualificazione dell’offerta turistico ricettiva. 

 

Alcune organizzazioni assistite: SELEX, Ferrarini, MANTUA Surgelati, Consorzio CONCAST, CONAD, Gruppo 
Montenegro, Trevilatte, Centro Carni Company, A.M.P.P. Associazione Marsicana Produttori Patate, Federcopesca, PLAC, 
COPADOR, CASALASCO, Confagricoltura, Agricola Berica, Colla Spa, Pasini, De Franceschi, Frigocarni, RIGHI Srl, Cerioli, 
Ente Provinciale al Turismo di Caserta, Agriturist (Confagricoltura), Provincia di Sassari, Provincia di Lodi, Provincia di 
Venezia, CO.VE.AL.LA. ENAPRA, ERAPRA, Parco Tecnologico dell’Umbria, CertiDop, Agroqualità, INCA (Istituto Nazionale 
delle Conserve Alimentari), Nexos, Viglienzone Adriatica, TISS, Consorzio Grana Padano, Consorzio Provolone Valpadana, 
CEFETRA, Bencarni, Dalla Torre, CAP Cremona, Salumificio Desideri, ESU di Padova, OLFOOD, etc. 

Committenti  ISEVEN Servizi sc – via per Spilamperto 658 – 41058 Vignola - MO 
 Neotron Servizi srl - Stradello Aggazzotti, 104  -  Loc. S.M. di Mugnano – 41010 – MODENA 
 QUA.R.K.  Quality Research Key S.r.l. - Via dei Redentoristi, 9 – 00186 ROMA 
 etc. 
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 dal 01/2000 al 
10/2012 

Componente del Direttivo tecnico di Neotron Servizi Srl. Collabora alla stesura di OFFERTE TECNICHE/ECONOMICHE a fronte di 
esigenze dei clienti, bandi regionali - provinciali (PSR – POR - SFOP) e nazionali/ministeriali (MIPAAF) 

 dal 02/1997   AUDITOR IN VERIFICHE ISPETTIVE DI PARTE PRIMA E PARTE SECONDA in aziende del settore agroalimentare e dei servizi in 
conformità a differenti standard: ISO 9001, ISO 22000, ISO 22005, ISO/IEC 17065, ISO/IEC 17020, UNI 11233, QC, 
standard IFS-BRC, GLOBAL-GAP, Capitolati tecnici, Disciplinari regolamentati e volontari, Marchi collettivi, GMP + FSA, 
ecc.   
 

Alcune organizzazioni verificate: Punti vendita/fornitori COOP, CONAD, AUCHAN, SELEX, LIDL, aziende agricole, di 
trasformazione e di servizi del settore alimentare (es.: Italia Zuccheri, Aziende Agrituristiche, COVEALLA, ecc.), aziende del 
settore carni (Pegognaga, Santo Stefano Spa, Tosetto, Centro Carni Company, Bugin, Desideri, Zooveneta carni, ecc.), 
aziende del settore molitorio (Molino Pasini, Soncini, Lario, De Franceschi, Cerioli, ecc.), aziende del settore conserviero 
(CASALASCO, COPADOR, ecc.), aziende del settore dei servizi (ESU di Padova, Agriturist, Viglienzone, ecc.), ecc. 

Committenti  ISEVEN Servizi sc – via per Spilamperto 658 – 41058 Vignola - MO 
 Neotron Servizi srl - Stradello Aggazzotti, 104  -  Loc. S.M. di Mugnano – 41010 – MODENA 
 QUA.R.K.  Quality Research Key S.r.l. - Via dei Redentoristi, 9 – 00186 ROMA 

 dal 02/2006  LEAD AUDITOR IN VERIFICHE ISPETTIVE DI PARTE TERZA per conto di NEXOS - ente di Certificazione Accreditato ACCREDIA 
per gli schemi ISO/IEC 17065 e ISO/IEC 17020 presso aziende agricole, aziende di trasformazione e di servizi del settore 
alimentare.  

 dal 01/2011   COMPONENTE DEL COMITATO DI CERTIFICAZIONE di NEXOS per lo schema ISO/IEC 17065 (schema di certificazione di 
prodotto) con il compito di deliberare in merito alla certificazione di aziende del settore alimentare. 

Committenti  NEXOS srl - Via Vitorchiano 123 - 00189 – ROMA 

 dal 02/1997   DOCENTE IN CORSI DI FORMAZIONE E/O SEMINARI relativamente a: Sistemi di Qualità secondo le norme ISO serie 9000, Sistemi 
di Prevenzione Igienico-Sanitaria secondo il Metodo HACCP, applicazione di norme (serie ISO 22000, BRC/IFS, ecc.) 
Controllo degli infestanti, Marchi e Certificazione di prodotto (DOP, IGP, Biologico, Certificazione di prodotto Volontaria, 
Marchi territoriali, Tracciabilità, GLOBALGAP (EUREPGAP)), “Uso sostenibile delle piante della flora spontanea” 
(Convegno nazionale Milano, 5 giugno 2009). ecc 

Committenti  Attività formativa svolta per conto di: Università (Università di Bologna – distaccamento di Cesena, Luiss 
Management), Enti di Formazione (IFOA, IRECOOP, ENAPRA, ERAPRA, ecc.), Associazioni Industriali, Associazioni 
Agricole e Aziende del settore Agroalimentare (COPADOR, CASALASCO, CARGILL, ecc.), Enti Pubblici (Regione 
Lombardia - Sezione Lombardia e Gruppo di Conservazione della Natura), Aziende (vari settori produttivi), Associazioni 
turistico ricettive (Agriturist, Ristoranti, Agriturismo, ecc.) 

 dal 06/1996 al 
02/1997 

Tecnico/operaio in azienda agricola di famiglia “ad indirizzo zootecnico – orticolo”. Attività svolta nel processo produttivo e 
nel controllo fitopatologico delle colture prodotte. 

  

Istruzione e formazione 
 

 il 27/02/1995 Laurea in scienze agrarie 
Principali materie del piano di studi: Entomologia e Zoologia applicata, Tecnologie alimentari, Sicurezza alimentare, 
Economia aziendale, Biologia e Fisiologia vegetale e animale, Produzioni vegetali, Zootecnia. 
Università la Tuscia di Viterbo – Facoltà di Agraria 

 il 07/02/1997 Abilitazione all’esercizio della professione di agronomo 
Università la Tuscia di Viterbo – Facoltà di Agraria 

 il 06/09/2002 Auditor/Lead Auditor Training Course per le ISO Series 9000 – certificate IQA (Institute of Quality Assurance), IRCA 
(International Register of Certificated Auditors), IATCA (International Auditor and Training Certification Association) 

 il 26/09/2014 Operatore di Pest Control – Certificato A.N.I.D. di 3° livello di qualificazione professionale 
Commissione Formazione di A.N.I.D. – Associazione Nazionale delle Imprese di Disinfestazione 

 
Corsi/Convegni/Seminari: 

 dal 21/11/2016 
al 23/11/2016 

FSPCA Preventive Controls for Human Food 
(Ente formatore: FSPCA – delivered by Lead instructor: Kimberly Bukowski- IFSH – IFPTI - AFDO) 

 il 22/03/2016 La nuova edizione della norma ISO 9001:2015 
(Ente formatore: Certiquality Srl) 

 il 29/10/2016 Primo soccorso aziendale e gestione delle emergenze - Per aziende di tipo B 
(Ente formatore: A.N.FO.S) 

 il 25/02/2015 Sanificazione delle macchine e degli ambienti di produzione: requisiti e controlli. Focus: i patogeni alimentari 
(Ente formatore: IN-FORMARE – OM snc) 
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 dal 24/09/2014 
al 26/09/2014 

Operatore del Pest Control 
(Ente formatore: ANID – Associazione Nazionale delle Imprese di Disinfestazione) 

 il 03/09/2014 Global G.A.P. GRASP, la responsabilità sociale nel settore primario 
(Ente formatore: Consiglio dell’Ordine Nazionale dei dottori Agronomi e dei dottori Forestali) 

 il 07/02/2014 L’esportazione dei prodotti alimentari negli USA: la Food and Drug Administration presenta le nuove norme sulla 
sicurezza alimentare 
(Ente organizzatore: ASSOLATTE, AIIPA, ANCIT) 

 il 16/12/2013 Etichettatura degli alimenti in conformità al Reg. UE 1169/2011 
(Ente formatore: Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie) 

 il 08/11/2013 Pest control a misura d’azienda: esempi pratici di gestione e criticità  
(Ente formatore: AICQ e Confindustria Venezia) 

 il 02/10/2013 Metrologia legale e controllo del peso dei preimballati: normative, sistemi di controllo e best practice  
(Ente formatore: AICQ e Confindustria Venezia) 

 il 28/06/2013 FAMI-QS: Sistema di gestione della sicurezza alimentare per il settore mangimistico  
(Ente formatore: Certiquality Srl) 

 il 16/12/2011 BRC Global Standard for Food Safety Issue 6  
(Ente formatore: Neotron Servizi Srl) 

 il 10/09/2008, il 
08/07/2010 e il 
16/12/2011 

Materiali a contatto con gli alimenti  
(Ente formatore: Neotron Servizi Srl) 

 dal 02/09/2002 
al 06/09/2002 

Corso delle 40 ore ed ha conseguito la qualifica di: “Auditor/Lead Auditor Training Course” per le ISO Serie 9000 – 
certificato IQA (Institute of Quality Assurance), IRCA (International Register of Certificated Auditors), IATCA (Iternational 
Auditor and Training Certification Association) 
(Ente formatore: Bureau Veritas Italia SpA) 

 Il 04/04/1997 Il metodo HACCP e la sicurezza igienico sanitaria 
(Ente formatore: Neotron Qualità Srl) 

 dal 09/1996 al 
11/1996 

“Esperto Organizzazione e Assicurazione Qualità nei settori Agroalimentare, Packaging e Chimico”, organizzato dalla 
Camera di Commercio di Latina in collaborazione con “IFOA”.  
(Ente formatore: IFOA - Istituto Formazione Operatori Aziendali) 

 dal 03/1993 al 
09/1993 

Progetto ERASMUS (PIC “Plant Sciences” DK-2028) - Attività svolte:  Attività di ricerca sperimentale per la propria tesi 
nell’ambito del “Weed Control”,  Frequentato corsi di “Weed Ecology” e “Weed control in Horticulture”. 
(Dipartimento di Agricultural Botany dell’Università di Reading (Inghilterra)) 

  

Capacità e competenze personali 
 

  

Madrelingua Italiano 
  

Altra lingua Inglese: parlato e scritto - buono 
  

Capacità e competenze 
organizzative 

Capacità di lavorare in situazioni di stress, coinvolto in vari lavori di gruppo e con mansioni di 
coordinamento del personale 

  

Capacità e competenze 
informatiche 

Ottima conoscenza degli applicativi Microsoft e del pacchetto Office, in modo particolare Word, Excel, 
Visio e Access. Buona capacità di navigare in Internet 

  

Patente Patente B 
  

Ulteriori informazioni 
Ufficiale nell’arma dei Carabinieri con incarichi di comando in vari servizi di Ordine Pubblico. 

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196 "Codice in 
materia di protezione dei dati personali". 

Il sottoscritto consapevole che ai sensi degli art. 46 e 76 del D.P.R. 445/2000, le dichiarazioni mendaci, la falsità 
negli atti e l’uso di atti falsi sono punite ai sensi del Codice penale e delle Leggi speciali in materia, dichiara, sotto 
la propria responsabilità, che le informazioni contenute nel presente documento corrispondono a verità. 

  

FIRMA 

 
 


